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INFORMARE ASUPRA MODIFICARILOR   LEGISLATIVE IN DOMENIUL ACCIZARII BAUTURILOR FERMENTATE LINISTIT

Din categoria bauturilor obtinute prin fermentare alcoolica linistita, pe piata, sunt comercializate trei tipuri de produse relative asemanatoare catre consumatorul final, dupa cum urmeaza: 
· vinul (LEGEA nr. 244/2002 republicată a viei şi vinului în sistemul organizării comune a pieţei vitivinicole, publicată în Monitorul Oficial, Partea I, nr.633 din 14/09/2007); HOTĂRÂRE DE GUVERN nr. 769/2010 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a legii vie şi vinului în sistemul organizării comune a pieţei vitivinicole nr.244/2002, publicat în Monitorul Oficial, Partea I, nr. 595 din 23.08.2010);
· bauturi alcoolice fermentate nedistilate, altele decat berea si vinul destinate consumului uman ca atare (RDIN nr. 192 din 31 martie 2009 privind producerea băuturilor alcoolice fermentate nedistilate, altele decât berea şi vinul, destinate consumului uman ca atare;ORDIN nr.766/2009 pentru aprobarea Normelor tehnice privind definirea, descrierea, prezentarea şi etichetarea băuturilor alcoolice fermentate nedistilate, altele decât berea şi vinul, destinate consumului uman ca atare; O;
)
· vinuri aromatizate, bauturi aromatizate pe baza de vin si cocteiluri aromatizate din produse vitivinicole (ORDIN nr. 142 din 29 februarie 2008 pentru aprobarea Normelor de aplicare a Regulamentului Consiliului (CEE) nr. 1.601/1991 cu privire la regulile generale privind definirea, descrierea şi prezentarea vinurilor aromatizate, a băuturilor aromatizate pe bază de vin şi a cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole);
Vinul este o bautura obtinuta exclusiv prin fermentatia alcoolica a strugurilor proaspeti, zdrobiti sau nu, sau a mustului de struguri. Vinul este un produs agroalimentar, la care folosirea de arome sau de extracte este interzisa. Singura aromatizare acceptata este cea datorata contactului vinului cu lemnul de stejar al butoaielor in care se pastreaza.
Bauturi alcoolice fermentate nedistilate, altele decat berea si vinul destinate consumului uman ca atare, este definita ca băutura alcoolică obţinută în exclusivitate prin fermentarea următoarelor materii prime agricole:

- fructe şi/sau părţi de fructe din plantaţii pomicole şi/sau din plantaţii de arbuşti fructiferi din cultura şi/sau flora spontană (afine, agrişe, coacăze, mure, zmeură, cătină, coarne, măceşe, porumbe etc.j;

- produse apicole;

-  must de fructe, must concentrat de fructe, must concentrat rectificat de fructe, în proporţie de minimum 50% din produsul final.

La fabricarea băuturilor alcoolice fermentate nedistilate pot fi utilizate materiile prime agricole ca atare sau în amestec.

Utilizarea la fermentare a zaharurilor, a amidonului sau a altor produse similare în scopul creşterii potenţialului alcoolic este interzisă.

Utilizarea la fabricarea băuturilor alcoolice fermentate nedistilate prevăzute în prezentele norme tehnice a vinului şi/sau a mustului de struguri şi/sau a mustului de struguri parţial fermentat şi/sau a mustului proaspăt oprit din fermentaţia alcoolică şi/sau a subproduselor vitivinicole rezultate din prelucrarea vinurilor este interzisă.

Utilizarea la fabricarea băuturilor alcoolice fermentate nedistilate a alcoolului etilic, distilatelor, rachiurilor sau a băuturilor spirtoase, definite conform Regulamentului (CE) nr. 110/2008 privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea şi protecţia indicaţiilor geografice ale băuturilor spirtoase şi de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 1.576/89 al Consiliului, este interzisă.

Aromatizarea cu substanţe aromatizante naturale şi/sau cu produse aromatizante naturale şi/sau cu substanţe aromatizante identice cu cele naturale, în conformitate cu prevederile legale în domeniu, precum şi aromatizarea cu mirodenii şi/sau cu plante aromatice, cu excepţia aromelor de struguri, sunt permise.

Utilizarea apei eventual distilată sau demineralizată este permisă cu condiţia de a nu se modifica calităţile organoleptice ale produsului; calitatea acesteia trebuie să fie în conformitate cu prevederile legale în domeniu.

Utilizarea unuia sau mai multor conservanţi, acidifianţi, coloranţi şi îndulcitori alimentari, în limite admise legal şi în sensul îmbunătăţirii sau corectării caracteristicilor organoleptice, este permisă, justificându-se tehnologic utilizarea, cu condiţia de a nu se modifica calităţile organoleptice ale produsului.

  Concentraţia alcoolică în volume dobândită este de minimum 1,2% în volume şi maximum 15% în volume, alcoolul provenind exclusiv din fermentaţia materiilor prime agricole prevăzute la art. 2 alin. (1).

Denumirea „băutură alcoolică fermentată nedistilată" poate fi completată cu menţiunea „conţinut de zaharuri", urmată de conţinutul efectiv de zaharuri din produsul finit.

Vinul aromatizat, este băutura:
1. obţinută din vinuri de masă sau de calitate, vinuri petiante gazeificate şi eventual cu un adaos de must de struguri şi/sau must de struguri parţial fermentat;
2.   la care s-a adăugat alcool etilic, care trebuie să corespundă caracteristicilor prevăzute la art. 6 alin. (4) şi (5);
3.   a) care a fost supusă aromatizării cu substanţe aromatizante naturale şi/sau produse aromatizante naturale şi/sau plante aromatice şi/sau mirodenii;
b)   la care este interzisă aromatizarea cu substanţe aromatizante identice cu cele naturale şi/sau cu substanţe aromatizante şi/sau produse aromatizante obţinute prin sinteză chimică, dar care nu sunt identice din punct de vedere chimic cu o substanţă prezentă în mod natural în produsele de origine vegetală;
c)   (1) la care utilizarea amestecurilor de substanţe aromatizante identice cu cele naturale, care prezintă aromă şi/sau gust de migdală, caisă sau ou, este autorizată numai în completarea migdalelor, caiselor sau ouălor utilizate la producerea vinurilor aromatizate, în conformitate cu prevederile Regulamentului Consiliului (CEE) nr. 122/1994 de stabilire a unor norme de aplicare a Regulamentului Consiliului (CEE) nr. 1.601/1991 de stabilire a normelor generale privind definirea, descrierea şi prezentarea vinurilor aromatizate, a băuturilor aromatizate pe bază de vin şi a cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole.
(2) Amestecurile de arome utilizate trebuie să respecte prevederile legislative în domeniu, iar producătorul respectiv are obligaţia de a păstra un registru separat pentru utilizarea acestor arome. Registrul cuprinde informaţii detaliate privind utilizarea suplimentară a aromei în băutură în comparaţie cu aroma principală, natura şi cantitatea aromei identice cu aroma naturală prezentă în produs şi locul de stocare, precum şi înscrierea fiecărei operaţii sau manipulări efectuate.
d)  la care este autorizată utilizarea aromelor identice cu aroma naturală de vanilie, conform reglementărilor legislaţiei în vigoare;
4.  care a fost supusă, în general, unei îndulciri şi eventual unei colorări cu caramel;
5. care are o concentraţie alcoolică dobândită minimă 14,5% în volume şi de maximum 22% în volume şi o concentraţie alcoolică totală minimă de 17,5% în volume;
6.   pentru produsele care poartă menţiunea „sec" sau „extrasec" concentraţia alcoolică totală este de minimum 16% în volume, respectiv 15% în volume;
7.  Vinurile şi/sau musturile de struguri parţial fermentate, utilizate la fabricarea vinurilor aromatizate, trebuie să fie prezente în produsul finit în proporţie de minimum 75%, procent ce va fi menţionat în sistemul de etichetare;
8.  denumirea „vin aromatizat" poate fi înlocuită cu cea de „aperitiv pe bază de vin". Utilizarea termenului „aperitiv" în acest context este limitată numai pentru produsele prevăzute la art. 7.

B. Băutura aromatizată pe bază de vin este băutura:
1. obţinută din vin nou aflat încă în fermentaţie, vin de masă, vin de calitate, vin spumant, vin spumos, vin petiant şi vin petiant gazeificat, cu excepţia vinurilor fabricate cu adaos de alcool şi eventual cu un adaos de must de struguri şi/sau must de struguri parţial fermentat;
2.   a) care a fost supusă aromatizării cu substanţe aromatizante naturale şi/sau produse aromatizante naturale şi/sau plante aromatice şi/sau substanţe aromatizante identice cu cele naturale;
b) la care este interzisă aromatizarea cu substanţe aromatizante şi/sau produse aromatizante obţinute prin sinteză chimică, dar care nu sunt identice din punct de vedere chimic cu o substanţă prezentă în mod natural în produsele de origine vegetală;
3.  care a fost supusă unei eventuale îndulciri;
4.  care nu a făcut obiectul unui adaos de alcool etilic, cu următoarele excepţii:
a) băuturile aromatizate pe bază de vin definite la art. 8 pct. 3 din prezentele norme;
b)  băuturile aromatizate pe bază de vin, îndulcite, obţinute din vin alb, la care s-a adăugat distilat de struguri uscaţi şi care au fost aromatizate exclusiv cu extract de nucşoară, conform Regulamentului Consiliului (CEE) nr. 122/1994.
Băuturile aromatizate pe bază de vin, obţinute din vin roşu, care au fost îndulcite şi la care s-au adăugat preparatele aromatizante prevăzute la art. 1 alin. (2) lit. c) din Directiva CEE 88/388 a Consiliului. Aceste preparate aromatizante sunt obţinute exclusiv din condimente, ginseng, nuci, citrice şi plante aromatice;
5. care are o concentraţie alcoolică dobândită egală sau mai mare de 7% în volume şi de maximum 14,5% în volume;
6. vinurile utilizate la fabricarea băuturii aromatizate pe bază de vin trebuie să fie prezente în produsul finit în proporţie de minimum 50%, menţionat in sistemul de etichetare.

C. Cocteilul aromatizat din produse vitivinicole este băutura:
1. obţinută din vin şi/sau musturi de struguri;
2.   a) care a fost supusă aromatizării cu substanţe aromatizante naturale şi/sau produse aromatizante naturale şi/sau plante aromatice şi/sau substanţe aromatizante identice cu cele naturale;
b) la care este interzisă aromatizarea cu substanţe aromatizante şi/sau produse aromatizante obţinute prin sinteză chimică, dar care nu sunt identice din punct de vedere chimic cu o substanţă prezentă în mod natural în produsele de origine vegetală;
3.   care a fost supusă unei eventuale îndulciri şi unei eventuale colorări, în conformitate cu prevederile prezentelor norme.
4.  care nu a făcut obiectul unui adaos de alcool;
5. care nu are o concentraţie alcoolică dobândită mai mică de 7% în volume;
6.  vinurile şi/sau musturile de struguri utilizate la fabricarea cocteilului aromatizat din produse vitivinicole trebuie să fie prezente în produsul finit în proporţie de minimum 50%, menţionat în sistemul de etichetare;
7. folosirea termenului „cocteil" în acest context nu exclude utilizarea acestuia pentru a defini produsele care nu se supun prevederilor prezentelor norme.
Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor are atributii de verificare si control a conformitatii calitatii ai etichetarii produselor mentionate mai sus, din punct de vedere fiscal fiind alte institutii care verifica si controleaza operatorii economici care produc, importa, imbuteliaza, comercializeaza respectivele alimente.

Informativ principalele acte normative care au modificat legislatia specifica produselor accizabile  in ultimul an sunt urmatoarele :
· Ordonanta nr. 30/ 31.08.2011 (modifica Legea 571/2003 cu aplicare din februarie 2012)  - introduce notiunea de garantie minima, capital social minim subscris si varsat, obligativitatea detinerii autorizaţiei de mediu/autorizaţiei integrate de mediu, eliberată potrivit legislaţiei în domeniu 

· Hotararea Guvernului nr. 50/25.01.2012 (modifica HG 44/2004 cu aplicare din februarie 2012) - stabileste cuantumul garantiei minime si  cuantumul capitalului social minim subscris si varsat;

· Hotararea Guvernului nr. 670/04.07.2012 (modifica HG 44/2004 ) – modifica cuantumul garantiei minime si  cuantumul capitalului social minim subscris si varsat stabilit pentru antrepozitarii autorizati;

· Ordonanta nr. 8/ 23.01.2013 (modifica Legea 571/2003 )  - introduce doua grupe noi de produse 

· berea/baza de bere din amestecul cu băuturi nealcoolice, la care ponderea gradelor Plato provenite din malţ, cereale malţificabile şi/sau nemalţificabile este mai mică de 30% din numărul total de grade Plato;

· băuturile fermentate, altele decât bere şi vinuri, la care ponderea de alcool absolut (100%) provenită din fermentarea exclusivă a fructelor, sucurilor de fructe şi sucurilor concentrate de fructe este mai mică de 50%."

· si stabileste nivelul accizei pentru aceste tipuri de produse  (cu aplicare de la 01.04.2013)

· Hotararea Guvernului nr. 84/06.03.2013 (modifica HG 44/2004 ) – stabileste valoarea accizelor care constituie baza de calcul pentru stabilirea/actualizarea garanţiei care se determină prin însumarea cotelor de acciză prevăzute în anexele nr. 1 şi nr. 2 la titlul VII - Accize şi alte taxe speciale din Codul fiscal pentru produsele introduse de Ordonanta nr. 8/ 23.01.2013.
· Incepand cu anul in curs, in grupa bauturilor fermentatae altele decat bere si vinuri,s-a diferentiat o subgrupa respectiv :”bauturi fermentate altele decat bere si vinuri la care ponderea de alcool absolut (100%) provenita din fermentarea exclusiva a fructelor,sucurilor de fructe si sucurilor concentrate de fructe este mai mica de 50%”.Acest tip de produs are acciza specifica de 25 de euro pe hl si ” se aplica suplimentar celei prevazute in Anexa 1 de la titlul 7-Accize si taxe speciale”.Accizele pentru bauturi fermentate altele decat bere si vinuri prevaute in Anexa 1,sunt in valoare de 100 euro pe hl.
